Bruschetta s rajCaty

Recepty

Budete potrebovat

zrala rajcata 0,5 kg
extra panensky olivovy olej

korenici smés Mix a la Toscana 1 ks
bily chléb nebo svétla bageta 1 ks

cesnek 1 ks



bazalka na ozdobeni

Priprava receptu

RajCata nakrajejte na mensi kostiCky a slijte polovinu uvolnéné stavy.
Pridejte olivovy olej, kofenici smés dle chuti a dobfe promichejte.
Pecivo potrfete olejem a z obou stran opecte na panvi a nasledné
potfete Cesnekem. Na pecivo nandejte rajcatovou smés a dozdobte
Cerstvou bazalkou.



